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Sheraton Hotel Essen– 
Innovativster Ausbildungsbetrieb 2008
Das am Stadtgarten gelegene 5-Sterne - 
Hotel, Sheraton Essen, wurde gerade  
offiziell vom DEHOGA (Deutscher Hotel-  
und Gaststättenverband) als „Innovativster 
Ausbildungsbetrieb 2008” gewählt.

G eneral Manager Peter B. Kuntze: 
„Mein Team und ich sind sehr 

stolz auf diese Auszeichnung!“ 

Weit über 460 Auszubildende gin-
gen durch das Sheraton Essen und 
bekleiden weltweit Top Positionen in 
und außerhalb der weltweiten Hotelin-
dustrie! Die Auszeichnung wurde vor 
allem dafür vergeben, dass sich junge 
Fachleute vorzüglich in Ruhr- und 
Städtemeisterschaften schlugen, diverse 
Pokale einfuhren oder als Deutsche 
Jugendmeister den Sheraton Namen 
über die Stadt hinaus vertraten. Stu-
denten- und Auszubildenden Aus-
tausch gehören ebenso zum Ausbil-
dungsprogramm wie Azubiausflüge, 
Elternabende und Dutzende von 
Inhouse Trainings und Seminaren. 

„Wer diese anstrengende und 
manchmal auch harte Ausbildung 
besteht, findet nicht nur jederzeit einen 
guten Arbeitsplatz, sondern nimmt 
auch anspruchsvolle Herausforde-
rungen an. 

Viele unserer jungen Leute erhielten 
ein gutes Rüstzeug, die, wie nachfol-

gend einige Beispiele zeigen, hohe 
Verantwortungen übernahmen“, so  
O-Ton Kuntze. 

Christoph Rüffer, Küchenchef im 
Sternerestaurant Vier Jahreszeiten 
Hotel, Hamburg.

Erika Bergheim, Küchenchefin im 
Schloß Hugenpoet, Essen-Kettwig oder 
Georg Gerhard, Küchenchef im Ster-
nerestaurant Ratskeller, Koblenz.

Alexander Bischoff fährt als Privat-
koch für Donald Trump auf seiner Pri-
vatyacht.   

Frank Beck eröffnete gerade als Gene-
ral Manager das erste St. Regis Bali 
Resort.

Torsten Pinter ist General Manager in 
Foshan, China und Marc F. Dardenne 
ist CEO bei EMAAR Hotels, Dubai. 

Robert Boller führt als General Mana-
ger ein Hotel in Düsseldorf und Andreé 
Belinsky befährt seit Jahren die Welt 
als „Hoteldirektor“ auf verschiedenen 
Kreuzfahrtschiffen.

Last but not least schlagen sich eini-
ge „Sheraton Trainierte“ wacker als 
selbstständige Gastronomen, wie z.B. 
im Mühlheimer Wasserbahnhof. 

Weibliche Auszubildende oder Ehe-
malige findet man ebenso in vielen 
Vorstandsetagen unserer Dax Unter-
nehmen in Essen, wie in Krankenhäu-
sern oder Mitbewerberhotels. 

Kuntze: „Zurückblickend auf 
mehr als 40 Berufsjahre in der welt-
weiten Hotelindustrie, konnte ich 
mein Wissen immer wieder weiter-
geben und durfte damit ein Stück 
zur Berufsförderung junger Men-
schen beitragen.“

Preisübergabe an Sheraton Essen Hotel Geschäftsführer DEHOGA Nordrhein e.V. Thomas Kolaric, Stellv. 
Direktorin Alexandra Vogel und Administrative Assistant, Katrin Kitel (v.r.n.l.)

Sieger als „Innovativster Ausbildungsbetrieb 2008“ Sheraton Essen Hotel  
Mittig: Alexandra Vogel (r.), Katrin Kitel (l.) 
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